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LES RDV
DANS NOS VILLAGES
 
 8 septembre / Villeneuve de Marsan 
Journée découverte de l’armagnac 
autour d’une nature préservée
Venez rencontrer des passionnés qui vous parleront avec amour 
de leur métier, de leur pays au cœur d’une nature protégée. Visite 
du château de Ravignan, magnifique édifice du XVIIème siècle. Dé-
jeuner au château d’Aon, ou pique-nique et promenade digestive 
au bord de l’étang. Visite d’un chai et dégustation d’Armagnac.

Durée : Journée / Départ : 9h45 à l’office de tourisme 
Tarif : 15€ le repas adulte / visite du château Ravignan 4,50€ adulte

Résa : Office de tourisme 05 58 45 80 90 / www.tourisme-landesdarmagnac.fr

 11 septembre / Villeneuve de Marsan 
Sur la route des imaginaires
Laissez vous guider sur la Voie verte de l’Armagnac et du Marsan
Partez en vélo pour une journée conviviale à la recherche de ren-
contres impromptues, à la découverte d’artistes de talents, de sites 
insolites. Au cours de votre parcours, vous serez séduit par toute 
une palette d’animations : expositions, concerts, lecture musicale, 
spectacles, déambulation théâtrale, marché de produits locaux et 
notamment l’armagnac (assiettes et verres de dégustation de 1 à 
7e). Visite du Domaine d’Ognoas à Arthez d’Armagnac. 

Durée : Journée / Départ : 9h30, Square des Forcythias  (Parc de Nahuques à Mont de 
Marsan) / Bus étape : 4€ le ticket / Navette : 2€ le ticket / Animations gratuites

Rens. : café music 05 58 85 92 92 / www.lecafemusic.com

 18 septembre / Villeneuve de Marsan 
La Coupe de France des cuadrillas 
Découvrez notre sport local par excellence, ses rites et ses codes, 
à l’occasion de cette compétition unique et faites votre marché 
de bons produits locaux, notamment de l’armagnac !
De 9h à 19h : Marché de producteurs locaux (armagnac, vins, floc, 
miel, fromage…) / 10h30 : Course landaise / 12h30 : repas / 16h : 
Finale de la coupe de France des cuadrillas

Rens. : Office de tourisme 05 58 45 80 90 / www.tourisme-landesdarmagnac.fr

 18 septembre / Gabarret 
À la rencontre des Gabardans
Venez découvrir le territoire en vous amusant 
Devenez le temps d’une journée au volant de votre voiture des 
aventuriers et traversez les villages typiques du Gabardan. Après 
un petit-déjeuner de bienvenue, partez à la découverte de notre 
patrimoine culturel, historique et viticole. En répondant aux énig-
mes du rallye, franchissez les étapes vers des lieux insolites à la 
rencontre de viticulteurs passionnés et des habitants impliqués. 
Pause repas traiteur à mi parcours. Remise des prix conviviale 
autour d’un apéritif Gabardan en fin d’après midi.

Durée : Journée / RDV :8h, place de l’église  / Tarif : 12€/pers repas compris sur résa.
Résa. : Artisans et commerçants du Gabardan 06 47 83 62 09 

& club des anciennes du Gabardan 06 99 30 32 80

 20 septembre / Saint-Justin 
Sur la Route de la Transhumance
Une balade vigneronne à la rencontre du berger
En hiver, transhumance et vignes ont toujours fait bon ménage. 
Les brebis étaient les bienvenues pour désherber les vignes tout 
en fournissant un excellent engrais naturel. La promenade com-
mentée vous mènera au Chai de Soube pour une visite du Do-
maine et de son musée du paysan avant de rejoindre le berger 
et de participer aux animations de l’étape. La Route de la trans-
humance s’invite du 19 au 22 septembre : Le Frêche, Lacquy, 
St-Justin, Vielle Soubiran, Losse, Maillas. 

Durée : 1h30 / Départ : Place des Tilleuls, 14h / gratuit
Rens. et inscr. :  Office de tourisme 05 58 44 86 06 / www.laroutedelatranshumance.com 

 
 24 et 25 septembre / Villeneuve de Marsan - St-Julien d’Armagnac 
Sport, nature et patrimoine
Les participants au semi-marathon de l’armagnac pourront dé-
couvrir lors de la première balade, le Domaine d’Ognoas, ses chais 
et ses alambics ainsi que l’étang et le moulin de la Gaube.
Le lendemain, cinq épreuves sont au programme : Le semi-ma-
rathon (21km), le relais duo (8-13km), la Villeneuvoise (5km), la 
course des jeunes (1,9km) et la randonnée de « la résine au rai-
sin » (12km). L’après-midi, encouragez les joueurs de quilles de 6 
lors du championnat de France à St-Julien d’Armagnac.

Durée : 1 1/2  journée / Départ : 14h30 le samedi et 8h45 le dimanche 
Tarif : De 3 à 18€ (course des jeunes gratuite) - Repas 10€/adulte et 5€/– 12 ans

Résa. : 06 85 07 23 99 / www.semi-marathon-armagnac.com

 8 octobre / Villeneuve de Marsan 
Centenaire des arènes de Villeneuve
Villeneuve de Marsan fête le centenaire de ses arènes et rend 
hommage à l’écarteur Camille Couralet, figure emblématique de 
la course landaise. L’art taurin et les produits du terroir seront 
à l’honneur. De 10h à 19h : marché de producteurs locaux (ar-
magnac, floc, vin, miel, fromage…) / 10h30 : évolution dans les 
arènes par les jeunes de l’école Taurine Richard Milian / 13h : 
repas de l’aficion. / 16h15 : Inauguration des arènes / 16h30 : 
présentation des 3 types de tauromachies : la camarguaise – la 
course landaise – la corrida espagnole.

Rens. : Office de tourisme 05 58 45 80 90 / www.tourisme-landesdarmagnac.fr

 29 et 30 octobre / Labastide d’Armagnac 
Armagnac en fête
Le RDV des savoir-faire et du bon goût
Au cœur du village médiéval de Labastide, parcourez les stands 
de producteurs locaux, italiens et d’autres Sites Remarquables du 
Goût. Plusieurs pôles de découverte et d’animation mettront vos 
sens en éveil. Autour du marché aux Armagnacs, un atelier de 
découverte sensorielle vous initiera à la dégustation. Très ludique 
et pédagogique, ce jeu des saveurs fera apprécier aux petits et 
grands les fondements du goût : salé, sucré, amer, astringent. 

Durée : 2 jours / 8h à 19h / gratuit (sauf repas)
Résa . : Office de tourisme 05 58 44 67 56 / www.tourisme-landesdarmagnac.fr

 5, 6, 12, 13 novembre / Hontanx – Arthez – Lacquy 
Fête de La distillation : La magie de l’alambic 
C’est autour de l’alambic, dans l’ambiance festive des soirées 
d’automne que vous plongerez dans l’univers de la distillation : 
Écoutez le crépitement des bûches dans le foyer, le bouillonne-
ment de la chaudière, le ruissellement sur les plateaux et enfin 
le jaillissement de l’eau de vie à la sortie du serpentin. Des pro-
ducteurs se sont associés pour vous faire partager ce moment. 
Balade dans les vignes, visite de chai, découverte de la distillation 
et dégustation du brûlot, ambiance de fête autour d’un repas et 
bal Gascon sont au programme.

Durée : 2 matinées, 6 et 13 novembre, 10h / 2 après-midis et soirées, 5 et 12 novem-
bre, 16h30 / Tarif : 15€ le repas / animations gratuites

Résa. :  Office de tourisme 05 58 45 80 90 / www.tourisme-landesdarmagnac.fr

  

Vivez un moment, une journée ou bien prolongez le temps d’un week-end 
pour découvrir tous les secrets de l’Armagnac et son terroir. Allez à la rencontre 

de passionnés qui vous feront vivre des traditions locales ancestrales.

        

idées week-end & séjours

Séjour “Chasse à la palombe au filet & gastronomie”
 Du 8 octobre au 20 novembre  3 jours / 2 nuits 

Parce que la saison de l’Armagnac, c’est aussi celle de la chasse à la palombe, Jean Barrère perpétue cette 
tradition. Œnologue, éleveur de vaches de course landaise et champion du Monde de Roucoulayres, il par-
tagera avec vous ses passions. Votre hébergement au Château de Buros, vous offrira un cadre idyllique 
propice à la détente et à l’observation de la nature. 

Marie- Sylvie 
et Jean Barrère, 

Route de Gabarret Nérac 
40 310 Escalans

Tel : 05 58 44 36 57 
Mail : barrere.jean@

free.fr  
www.ganaderiadeburos.fr

Jour 1 : accueil au Château de Buros. Repas raffiné aux produits de saison où 
l’Armagnac est sublimé.
Jour 2 : journée de chasse à la palombe au filet. Dans le respect d’un rituel immuable, 
vous apprendrez les gestes et techniques indispensables à cette chasse traditionnelle 

Landaise. Le casse-croûte du chasseur puis le déjeuner gastro-
nomique. Repas du soir et nuit paisible au Château de Buros.
Jour 3 : journée de chasse en palombière ou dans un espace 
de chasse traditionnelle (autres gibiers). 
Tarif : 358e/personne 
Ce prix comprend : l’hébergement en hôtel ***, la pension complète et la chasse 
en palombière.2

Week-end stage cuisine “Canard, foie gras & Armagnac”
 Du 14 octobre au 11 décembre  3 jours/nuits (du vendredi soir au dimanche matin) 

Michèle et Henri  vous ouvrent leurs chambres d’hôtes, Thierry son atelier de transformation du canard et 
Michel son chai d’armagnac. Ils se sont associés pour vous faire partager un moment de convivialité autour 
d’une gastronomie généreuse, inventive que vous pourrez reproduire pour épater vos amis. Comme les “an-
ciens”, vous travaillerez le canard gras, vous apprendrez “mille” façons de préparer le foie gras.

Le Poutic
Michèle et Henri Subra

40 240 - Créon 
d’Armagnac

Tél. : 05 58 44 66 97 
Mail : lepoutic@

orange.fr
www.lepoutic.com

Jour 1 : début d’après-midi, accueil par Michèle et Henri. Puis visite des bastides de St Jus-
tin et Labastide d’armagnac, 2 joyaux du XIIIème siècle. Repas gastronomique. 
Jour 2 : après la visite de l’élevage, atelier de cuisine : découpe du canard et 
préparation des confits, du foie gras et confection du canard royal… Thierry 
vous propose son casse-croûte paysan. Repas du soir gastronomique.
Jour 3 : Michel, viticulteur à La Bastide d’Armagnac vous guide dans la 
visite de son chai. Initiation à la dégustation. 
TARIF : 562e pour 2 stagiaires ou 361e pour une personne
Ce prix comprend : 2 nuits en chambre d’hôtes 3 épis Gîtes de France., la pension complète, le stage, 
l’accompagnement des visites.3

Week-end “Armagnac en fête”
 Les 29 et 30 octobre   2 jours/1nuit (du samedi matin au dimanche après midi) 

Célébrez la plus ancienne des eaux-de-vie de France autour d’animations qui mettront tous vos sens en éveil. Sur la 
place royale de Labastide d’Armagnac, ce rendez-vous traditionnel vous plongera dans l’univers de la distillation, ses 
couleurs, son goût et ses odeurs... Vos hôtes, fiers de leur terroir, seront ravis de vous faire vivre ces moments festifs.
Office de tourisme du 

Pays de Roquefort
Antenne de Labastide 

d’Armagnac 
Tél. : 05 58 44 67 56
Mail : tourisme-la-
bastide@orange.fr

www.tourisme-landesdarmagnac.fr

Jour 1 : accueil dans la matinée autour d’un apéritif. Votre hôte sera votre 
guide privilégié sur cette manifestation (voir rubrique « rendez-vous dans nos 
villages »). 
Jour 2 : retour au cœur des divertissements, faites votre marché et tester vos 
5 sens à travers un parcours sensoriel. Repas sur place. Visite chez un vigneron 
pour découvrir les secrets de l’élaboration de l’armagnac et la dégustation. 
TARIF : à partir de 112e pour 2 personnes
Ce prix comprend : 1 nuit en chambre d’hôtes 3 épis Gîtes de France ou 3 clés Clé Vacances ou engagée dans une 

démarche qualité, les 2 repas du midi et la visite d’un chai d’Armagnac. Repas du samedi soir en libre choix.

4

Week-end “Secrets d’ Armagnac”
 Les 4, 5, et 6 novembre et 11, 12 et 13 novembre  3 jours /2 nuits (du vendredi soir au dimanche après-midi) 

Frédéric et Véronique Blondeau vous invitent à séjourner au cœur du vignoble dans un lieu insolite, un pi-
geonnier du XIXème siècle. Ce gîte de caractère vous offre une ambiance de pierres et bois apparents dans un 
environnement exceptionnel. Conscients de cet atout, ils vous proposent le temps d’un week-end d’en savoir 
plus sur leur métier de vigneron et vous faire vivre la magie de la distillation.
Domaine de Lassaubatju,

4 rue Métier 
40190 Hontanx

Tél. : 05 58 03 23 01  
Mail : contact@armagnac-

lassaubatju.com

www.armagnac-lassaubatju.com

Jour 1 : accueil au gîte, dîner autour d’une assiette découverte de produits locaux.
Jour 2 : balade autour de l’étang d’Hontanx (1h30). Casse-croûte vigneron au Mou-
lin de la Gaube à Arthez d’Armagnac. Promenade autour de l’étang (1h). À votre 
guise, imprégnez-vous de notre histoire locale en flânant dans les rues de nos bas-

tides : Labastide d’Armagnac et St Justin. Soirée gastronomique.
Jour 3 : balade dans les vignes suivie d’une démonstration de la distilla-
tion et dégustation du brûlot. Repas convivial autour de l’alambic. 
TARIF : 390e pour 2 personnes
Ce prix comprend : l’hébergement en Gîte de France 4 épis (Bacchus), la pension complète, 
draps et linge de maison, 2 vélos et l’accompagnement du jour 3.

 5

Week-end “Armagnac, histoire & gastronomie”
 Les 5, 6, 12 & 13 novembre  2 jours /1 nuit (du samedi après midi au dimanche après le repas) 

Posez vos valises à la Meniguère, Dominique et Guy vous accueillent dans leur maison familiale du XVIIIème 
siècle entièrement rénovée. Profitez des chambres à la décoration raffinée et personnalisée chacune offrant 
une vue imprenable sur l’étang dans un cadre bucolique. 

la Meniguère 
Despagnet–Majourau 

Dominique et Guy
40190 Saint-Gein

Tél. : 06 12 52 88 73
05 58 03 27 55 

Mail : lameniguere@
hotmail.fr

www.lameniguere.com

Jour 1 : découverte de la vigne et de la distillation : après une balade au cœur du 
vignoble, visite d’un domaine de production d’armagnac où le maître de chai vous 
livrera les secrets de la distillation et vous fera déguster le fameux brûlot. Le soir, 
repas Gascon autour de l’alambic.
Jour 2 : promenade de Labastide d’Armagnac et de St Justin. Rues étroites, maisons 
à colombages, place à arcades, imaginez-vous au XIIIème siècle dans ces « villes nou-
velles » appelées bastides. Repas table d’hôtes.
Tarif : 170e pour 2 personnes

Ce prix comprend : l’hébergement en chambre d’hôtes 3 épis Gîtes de France, la pension complète et l’accompa-
gnement sur les lieux indiqués. Week-end du 12 et 13 novembre, ordre des propositions inversé.

6

Week-end “à la découverte du Bas-Armagnac”
 Les 5, 6 et 12,13 novembre  2 jours /1 nuit (du samedi après-midi au dimanche après-midi) 

Michèle et Aurélie vous accueillent au Château d’Aon, ancienne maison forte située au bord du Grand Étang 
qui abrite une chapelle castrale. 45 personnes peuvent être hébergées dans ce cadre exceptionnel, au cœur du 
village, dans la rue bastide. Venez découvrir les richesses du bas armagnac et son histoire.

Château d’Aon, 
171 rte des châteaux 

40 190 Hontanx
Tél. : 05 58 03 83 22 / 

07 86 43 53 36
Mail : château.aon@orange.fr 
 www.chateau-aon.com

Jour 1 : accueil et goûter de bienvenue au Château à 16h. Visite chez un pro-
ducteur d’Armagnac pour une balade dans les vignes après laquelle vous 
découvrirez l’art de la distillation et goûterez le brûlot. Repas gascon.
Jour 2 : après petit-déjeuner, visite de l’Écomusée du Paysan Gascon 
pour un voyage dans le temps. Pause gourmande de produits du terroir.
TARIF : 80e/personne

Ce prix comprend : l’hébergement en pension complète, les visites et l’accompagnement tout au 
long de votre séjour. Week-end du 12 et 13 novembre, ordre des propositions inversé.
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Séjour “Vendanges en Armagnac”
 Du 1 au 15 septembre  3 jours / 2 nuits 
Le temps d’un séjour au cœur du vignoble, menez la vie de château chez Béatrice et Philippe, vignerons à Labastide 
d’Armagnac. Ils vous reçoivent dans leurs chambres d’hôtes pour partager le moment des vendanges ; commencement 
de la saison de l’armagnac.

Château du Prada 
40240 Labastide 

d’Armagnac
Tel : 05 58 44 60 60

Mail : ph.de-bou-
glon@wanadoo.fr
www.leprada.com 

Jour 1  : accueil fin d’après-midi en chambres d’hôtes. Visite au chai du Château. 
Diner en tables d’hôtes.
Jour 2 : petit-déjeuner gascon. Visite d’une exploitation en cours de vendan-
ges : assistez en direct à la cueillette du raisin. Suivez le processus d’élabora-
tion en vous rendant au cuvier pour découvrir le pressurage. Dégustation du 
jus de raisin. Pique nique fourni, puis balade dans le village de Labastide. Soirée 
au Château avec une cuisine de vendanges. Nuit au château. Fin de séjour le 
lendemain après le petit déjeuner
TARIF : 325e pour 2 personnes

Ce prix comprend : l’hébergement en chambre d’hôtes engagé dans la démarche qualité Destination Vignobles, la 
pension complète pour 2 personnes et l’accompagnement des visites.

1

Des propriétaires de gîtes ou de chambres d’hôtes vous proposent  des week-ends 
aux programmes complets et auront le plaisir de partager  avec vous leurs savoirs, 
leur savoir-faire et l’art de vivre d’ici.  Chez eux, vous serez des hôtes privilégiés.

Idée cadeau : offrez un séjour original à vos proches, pour lui, pour elle à deux ou à plusieurs ! 

Retrouvez l’ensemble de nos animations 
& de nos chais sur : 

www.tourisme-landesdarmagnac.fr

  

LES VIGNERONS 
VOUS ouvrent leurs chais            Du 1 sept. au 15 déc. / Labastide d’Armagnac 
Casse-croute dans le vignoble Régine vous propose son casse-croute dégustation (15€) possible le midi et le soir, suivi d’une visite de l’élevage de canards et du vignoble.

Domaine du Tuc / Rens. et résa. (à partir de 10 personnes ) : 05 58 44 86 39
www.domaine-du-tuc.com

 Entre le 5 et 10 sept/  Labastide d’Armagnac 
Animation autour des vendanges Écomusée de l’armagnac / Rens.: 05 58 44 84 35 / www.chateau-garreau.fr

 10 sept./ Parleboscq 
Marché à la ferme
De nombreux producteurs : miel, fromages, jus et liqueur de kiwis, armagnac, conserves de canard …Promenade en calèche dans les vergers, non loin des vignobles. Vous par-tagerez les repas gascons le midi (18€) et le soir (21€).Domaine de Laguironde / Rens. et résa. : 05 58 44 33 77 ou 06 86 70 05 31 

www.laguironde.free.fr

 16 sept. / Labastide d’Armagnac 
Balade dans les vignes 
Visite du chai et dégustation d’Armagnac, casse-croûte vigneron. Domaine de Hourtica / Départ 16h / Gratuit / Résa. : 05 58 45 39 65  

catherine.gaube@wanadoo.fr

 10 et 11 déc. / Lannemaignan 
Portes ouvertes 
De 10h à 19h – Visite de la distillerie et du chai de vieillisse-ment – Initiation à la dégustation au pied de l’alambic. 

Domaine de La Tuilerie / Gratuit / Rens. : 05 62 09 65 19 

 Du 9 au 12 déc. / Labastide d’Armagnac
Portes ouvertes
Découvrez la magie de la distillation et les mystères du vieillissement de l’Armagnac. De 9h à 19h. Domaine de Labouc / Gratuit / Rens. : 05 58 44 82 32 / www.fermedelabouc.com

 Début déc. / Labastide d’Armagnac
Déjeuner ou dîner au pied de 
l’alambic en fonctionnementÉcomusée de l’armagnac / Rens. et résa. : 05 58 44 84 35  / www.chateau-garreau.fr

Week-ends & séjours

RDV dans nos villages

RDV chez les vignerons



Long Drink
 Automnal 

par Frédéric Blondeau

Ingrédients :

 1 dose de Blanche Armagnac

 1 dose de ad’you

(liqueur d’orange)

 ½ dose de jus concentré 

de citron

 5 doses de jus de pommes

 1 trait de grenadine

Préparation : 

Dans un Tumbler, versez chaque 

ingrédient l’un après l’autre dans 

l’ordre indiqué. Décorez le verre 

d’une rondelle de citron.
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Offices de tourisme - points d’accueil
 Gabarret 
Maison du Gabardan
40 310 Gabarret
otgabarret@wanadoo.fr
Tél. : 05 58 44 34 95

 Labastide d’Armagnac 
Place Royale 
40 240 labastide d’armagnac
tourisme-labastide@wanadoo.fr
Tél. : 05 58 44 67 56

 Saint-Justin 
Place des Tilleuls
40 240 Saint-Justin
otsaintjustin@wanadoo.fr
Tél. : 05 58 44 86 06

 Villeneuve de Marsan 
181 Grand’Rue
40 190 Villeneuve de Marsan
villeneuve.office-du-tourisme@
wanadoo.fr
Tél. : 05 58 45 80 90 

Toutes nos possibilités d’hébergements, 
de restaurations et produits du terroir sur : 

www.tourisme-landesdarmagnac.fr

www.sitesremarquablesdugout.com

www.oenoland-aquitaine.fr

www.écotourisme-landes-de-gascogne.fr

Les démarches 
qualité 

Les viticulteurs, producteurs, hébergeurs, 
restaurateurs ou prestataires d’activités 
de loisirs mentionnés dans ce document 
adhèrent tous à des chartes de qualité 
d’accueil. En voici quelques critères :

 le respect des heures et périodes 
d’ouverture, des conditions exemplaires de 
visite, de dégustation, d’hébergement, de 

restauration…
 limiter leur impact sur l’environnement

 la mise à disposition d’informations 
touristiques…

Retrouvez-nous aussi sur Tourisme Landes d’Armagnac




